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Neue DGHM-Empfehlungen (BAV-Info Nr. 01/2013)

Die Arbeitsgruppe ,Mikrobiologische Richt- und Warnwerte“ der Fachgruppe ,Lebensmittelmikrobiologie
und -hygiene“ der Deutschen Gesellschaft fiir Hygiene und Mikrobiologie (DGHM) verdffentlicht
Empfehlungen zur Beurteilung von mikrobiologischen Untersuchungsergebnissen von Lebensmitteln.
Diese finden in Deutschland sowohl seitens der Lebensmitteliiberwachung als auch der
Lebensmittelwirtschaft eine breite Akzeptanz und Anwendung.

DGHM-Empfehlungen (Stand: Dezember 2012)

Die DGHM-Arbeitsgruppe hat die Kriterien der Produktgruppe ,gegarte TK-Fertiggerichte ohne rohe
Anteile, die nur noch auf Verzehrstemperatur erhitzt werden missen® beraten und veroffentlicht diese
als ,Entwurf einer Empfehlung®.

Tabelle: Richt- und Warnwerte fir gegarte TK-Fertiggerichte ohne rohe Anteile, die nur noch auf Verzehrs-
— temperatur erhitzt werden missen

Richtwert (KbE*/g) Warnwert (KbE*/g)

Aerobe mesophile Koloniezahl 1x10°
Enterobacteriaceae 1 x 10° 1x10°
Escherichia coli 1x 10" 1 x 10?
Koagulase-positive Staphylokokken 1x 102 1x10°
Prasumtive Bacillus cereus 1x10° 1x10°
Salmonella n.n.**in 25¢g
Listeria monocytogenes*** 1x10?

*KbE: Kolonie bildende Einheit - **n.n.: nicht nachweisbar - *** Flr Untersuchung und Bewertung von Listeria monocytogenes
sind die Vorgaben der Verordnung (EG) Nr. 2073/2005 tber mikrobiologische Kriterien fur Lebensmittel zu beachten

AuRerdem wurden weitere Produktgruppen mit aufgenommen oder aktualisiert.

Uberarbeitete Entwirfe friiherer Empfehlungen:

- Instantprodukte

- Trockenfriichte incl. Rosinen und Obstpulver

- Nusse (ohne Schale) Walnuss, Haselnuss, Cashew, Mandel, Kokosnuss, Pistazie, Erdnuss, ...
Neue Entwiirfe einer Empfehlung gibt es fir:

- Sushi

- rohes, gewurztes oder mariniertes Schweinefleisch

Als Empfehlung verabschiedet wurden die Produktgruppen:

- Sauglingsnahrung auf Milchpulverbasis ausgenommen Sauglingsanfangsnahrung im Sinne der
Verordnung (EG) Nr. 2073/2005

- gereifte Salzlakenkéase (z.B. Feta)

Bei offenen Fragen steht lhnen Ihr BAV-Berater gerne zur Verfigung! Link zur DGHM-Webseite
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